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OPERATION CARTE SURTABLE:  _
15 GRANDS BORDEAUX A PRIX
CAVISTE AU RESTAURANT
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Pierre de la Bouisse

15 GREAT BORDEAUX WINES
AT CELLAR PRICES IN SOME RESTAURANTS
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Clest certainement en ayvane fait que la sociéeé Duclot. 'un des négociants
les plus répurés par la qualieé et I'éclectisme de ses stocks, a lancé une opéra-
tion de nature i séduire rous les amateurs de grands Bordeaux. Lopération
sappelle « Carte sur Table v et est dédiée a la commercialisation des grands,
voire trés grands, crus de Bordeaux auprés des restaurateurs. Du 17 au 31
mars, clle offre ainsi aux clients de restaurants gastronomiques de hau
niveau l'oppertunité d'apprécier, & prix caviste, une sélection de grands vin :
quinze grands erus de Bordeaux, dont ¢

Lains extrémement prestigicus,
comme Yquem, Mouton Rothschild, Lafte Rothschild ou encore Cheval
Blanc. Les vins sélectionnés pour lopération sont tous i maturité. De plus
le service de ces vins est possible au verre, afin de permerrre & Famateur
dapprécier plusieurs accords mets/vin au cours de son repas. A linverse,
pour les tables nombreuses, Care sur table propose un Chireau Giscours
2006 en magnum, offrant des ranins rés fins et savoureux |:|ui en font un
compagnon idéal qui saura sadaprer i 'ensemble des [1|.1I5 qui auront été
choisis par les convives. A 150 € sur table on peur parle
rapport qualité/prix c-m:vwimmc]_

sans réserve d'un

Tous les vins proposés sont remarquables mais certains ont particuliérement

retenu notre attention. 2

Chateau Lafite Rothschild 2004 17 Grand Cru Classe-Pauillac

Ce millésime est parfattement ouvert el comme toujours chez Lafitte les tanins sont extrémement raffings,
soyeus et savoureus, et donnent une structure trés noble a cette bouteille qui pourra étre déqustée sur table pour
oserons-nous écrire, 690 € seulement.
This vintage s pecfectly ) I 1

Chateau Duhart-Milon 2000 4™ Cru Classé - Pauillac

(e Cru Classe a pour modele son voisin Chateau Lafite Rothschild - du méme propridtaire : Domaines Barons de
Rothschild. Les vignes de Duhart Milon se situent sur un beau plateau graveleus avec socle calcaire, Domines par le
cabemet, ses vins montrent un profil sérieux, qui rappelle séneusement celui de Lafite et Cest une trés banne chose !
Ce magnifique 2000 en est une parfaite illustration. I se livre aujourd hui avec une race remarquable et se teinte
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Chateau Palmer 2004 3™ Cru Classé — Margaux

(e Margaux qui st I'un des plus grands de Ia prestigicuse appellation brille par son grand dassicisme.

Ce 2004 allie la race et fa finesse de Margaux avec la chair et I puissance du millésime. Il présente une

maliere sayeuse et une belle suavite qui en font égal des 17 crus. Pour un prix de 305 € sur table., il pourra

fitrement accompa qnw les mets les plus raﬂmes
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Chateau Branaire-Ducru 2012 4 Cru Classé - Saint-Julien

Chacun sait que 2012 est loin d &tre un grand millésime, aussi est-il presque bluffant de trouver un vin de
cette qualité a 60 € sur table, qui se goute trés bien dés maintenant et saura s accorder avec de nombreux
plats. Ce vin combine une belle fraicheur minérale et une évidente maturite du fruit, et ses tanins offrent
un palais plein et delicat.

j 0 great vintage, sotis almast astonishing to find a wine of this
and will go well with many dishes. Th

rity of the fruit, and its tannins offer a fi

delicate palate

Domaine de Chevalier 2016 Cru Classé de Graves - Pessac-Léognan blanc
On pourrait (ew:s reprocher a l'opération Carte sur Table de ne pas proposer beaucoup de blancs, mais

celui-ci estab remarquable et accompagnera parfaitement tous les plats de poisson, voire de
volaille. On ne présente plus le Domaine de Chevalier, qui produit en blant comme en rouge les tout
mieilleurs vins de Graves. Fermenté puis élevé en barriques pendant 18 mois avec une faible part de bois
neuf, ce 2016 offre un fruit riche et tres fin (agrumes, poire et fruits exotiques) dans une matitre ample et
onctueuse, équilibrée parune fraicheur énergisante. Il exprime la minéralité de ce grand terroir, A 120 € la
hﬂUIi‘IIIi‘ su: ta ble i Vi apas lreu d'fiesiter !
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Chateau d'Yquem 2017 Ter Cru Supérieur - Sauternes

Un Yquem pour 306 € au restaurant constitue un événement memorable ! Bien que produits pour défier le
siiele en cave, les vins du Chiteau d Yquem présentent aussi |'atout de s livier dés leurs premiéres années.
C'est bien le cas de ce jeune millésime 2017, qui procure déja des émotions hors normes. |l est vrai que
I'unigue Yer Cru Classé Supérieur de Sauternes jouit d'un sol hors du commun, Les conditions dlimatiques
de 'année 2017 ont donné des raisins totalement botrytisés, qui ont permis une concentration explosive.
En outre, une conduite specifique a é1é cbservée pour rester dans les canons de fraicheur d'Yquem,

A Yguem for 396 € af the restou able event! Although produced to defy the century fin the cellar,
the wines rJf ( J»Hr,m i 5{JJJHJ" als ved in their early years, Thisis indeed
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