
 

  

 

Des reportages croquants-gourmands, d’exquises esquisses, des sélections 
de bonnes adresses, des recettes qui en jettent… Chaque jeudi, « Le 
Monde » dresse le menu de l’actualité Gastronomie & Vins. A savourer tout 
le week-end.  
 

 

Mise en bouche  

Trop cher, plus au goût du jour, surcoté, peu vertueux, prétentieux, 
conservateur… Depuis quelques années, les vins de Bordeaux cumulent pas 
mal de griefs – et de nombreuses idées reçues. Tout cela dans un contexte 
fragile marqué par la déconsommation généralisée, le retournement du 
marché chinois et les taxes imposées par Donald Trump. Pourtant, le vignoble 
bordelais a bienquelques pistes pour sortir de la crise. Très majoritairement 
producteur de rouges, il consacre ainsi de plus en plus de place aux cépages 
blancs, cette couleur étant moins touchée par le désamour des Français 
pour le vin.  

https://infos.lemonde.fr/optiext/optiextension.dll?ID=tGLyaXr5yvhP7vBFbyFmgyu2Jg1wrDNzhh4-zMq3mspwSj5Ziiws1kZv3dplahTsEEUD6cBC9sSEil7go49ll5Sc4crLk5PnCBdI62C6
https://infos.lemonde.fr/optiext/optiextension.dll?ID=ZD-CPKRArAYPH0duMCHwzLtqPPg9ukCz4Vu83WPg01YfByfjtZDRd1NYc0FY3aZ_Ij1J_8CQr01XQI9SU5K9_4oAB1O2kWkgY_ESO1Om
https://infos.lemonde.fr/optiext/optiextension.dll?ID=r4ktzRb_CwiRp1_QVSGHiytz6Y45PeqK0sen7ZJXoZ5jp_JF16pOzFlJTABA6I9buqg285SNr99PGymrANWTHCWheb2lKdjkBH6bL_ch
https://infos.lemonde.fr/optiext/optiextension.dll?ID=r4ktzRb_CwiRp1_QVSGHiytz6Y45PeqK0sen7ZJXoZ5jp_JF16pOzFlJTABA6I9buqg285SNr99PGymrANWTHCWheb2lKdjkBH6bL_ch


Symbole de cette tendance : « la création, il y a quelques mois, de 
l’appellation médoc blanc, deux mots en forme d’oxymore, tant nous 
sommes ici au cœur de ce qui se fait de plus prestigieux en matière de cuvées 
rouges – margaux, saint-estèphe, pauillac, saint-julien… », écrivent les 
journalistes Rémi Barroux et Michel Guerrin dans l’édito du supplément 
« Vins » consacré au « grand chambardement du blanc dans le Bordelais », à 
paraître demain avec le journal Le Monde. Autre audace, le Château Sigalas 
Rabaud, un premier grand cru classé de sauternes, a lancé une cuvée sans 
alcool inspirée du prestigieux liquoreux. 

Pour renouer avec le public français, le Bordelais peut aussi compter sur une 
opération, « Carte sur table », dont la 14e édition se tiendra du 15 mars au 
15 avril 2026. L’événement consiste à proposer douze grands crus à « prix 
cavistes » à la table de 40 restaurants répartis entre Paris, Bordeaux, Nice et 
les Alpes. L’occasion de goûter de sublimes cuvées dans les meilleures 
conditions. Des grands noms en rouge, évidemment, mais pas seulement : la 
preuve avec ce château Malartic-Lagravière 2023, un pessac-léognan blanc 
floral et pimpant. Comme un avant-goût du printemps. 
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